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" Semaine du 22 au 26 avril 2024

(ATTENTION LES MENUS PEUVENT SUBIR DES MODIFICATIONS) * (100% maison)
(Msc = éco peche durable)
(AOP = Appellation Origine Protégée)

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
b g . : Salade composée :
Macédoine de | Pois chiche bio en du chef Charcuterie
ENTREES [égumes salade ‘ artisanale
Betteraves bio (Euf mimosa gg;zz:g Saidae, Ou
Paté de campagne | Carottes rapées A Surimi mayo
Omelette maison | A Voir selon Sauté de joue de |  Filet de lieu
Ravioli saumon . beeuf (cuisson de | frais sauce aneth
PLAT pommes de terre stock
nuit) * *
: Polenta
Haricots verts bio Per_me blo. e{ crémeuse aux
GARNITURE N endive braisée .
Salade verte ' " olives
*
; de fruit
Fromage AOP Yaourt bio Cou;? ¢ eﬁm s Fromage AOP
frais maison,
DESSERT , o chantill
Compote bio Av{ﬁ?@%ir bio ’1 iy Compote bio
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